
美得彼餐饮设备（青岛）有限公司 地址:中国山东省青岛市高新区锦暄路1号 邮编: 266100
Middleby Foodservice Equipment (Qingdao) Co., Ltd.
No.1 Jin Xuan Rd, High-tech Zone, Qingdao 266100, Shandong Province, China

Pitco Built-in Filtration Fryer

Model：MCE143FFS

美得彼餐饮设备（青岛）有限公司 地址:中国山东省青岛市高新区锦暄路1号 邮编: 266100
Middleby Foodservice Equipment (Qingdao) Co., Ltd.
No.1 Jin Xuan Rd, High-tech Zone, Qingdao 266100, Shandong Province, China

标准规格

构造

焊接不锈钢锅表面平滑—安全，易清洁

食品级不锈钢油锅，柜门和箱体采用不锈钢

开口式炸炉—易于操作与清洁

密封型浸入式加热器，采用合金不锈钢耐高温外壳，使

用寿命长

加热器采用亮光退火表面处理符合食品安全, 不易结垢，

易清洁

可向上抬起并固定的加热器设计—清洁更容易

热敏电阻温度感温器—精度高，寿命长

Pitco’s Series gives you

MOREMORE
SafetySafety，，
Quality,Quality,

Performance,Performance,Value!Value!
斜坡式的油锅底部易于滤油后排空残油

炸锅多尺寸组合,满足不同产品和炸篮需求

内置式滤油系统安全、高效、易操作

单片式滤油纸，经济、便捷

标准配件

 内置式滤油车

 滤油纸

 油锅网格

 电源线

 油锅盖

选装配件

 油锅遮挡板

认证

QS
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控制

高温保护功能在油温超过445°F (230°C)±15°F (±10°C) 自动切断炸锅加热

配备专利设计的接触器保护系统，在接触器意外粘结时，切断加热电路，防止着火

泄油保护功能，放油阀没有关闭到位，切断加热器工作，避免着火

内置滤油，极大提高操作安全性，防止烫伤

液位保护功能，杜绝无油加热导致的起火和油品损伤

加热器限位保护，当加热器提起或未放置到位，加热器不工作，防止加热器干烧损伤

智能电脑板控制器，自动检测高温并报警，同时切断加热，避免食材浪费和高温起火

过电流保护的保险丝，保护电子器件的损坏

滤油系统内置过流和手动复位过热保护功能，预防滤油系统故障，减少使用不当导致的元件损坏， 降低使用成

本

启动回油阀开关可自动进行回油，关闭回油阀后可自动关闭油泵，完成回油

操作

炸锅底部大口径放油阀可快速放油

炸锅底部加粗型放油管避免堵塞

电脑控制板有12个产品键，每个产品键具有烹饪温度、时间和摇篮报警等多层级设置

温度键实时观察油温，检索键可快速查看设置

按照不同油品类型，加热模式可任意设置

电脑板直观显示各阶段状态，记录运行参数

炸炉配置万向脚轮和刹车脚轮，维修清洗方便

重型滤油马达和油泵组件，回油迅速高效

具备IOT扩展接口
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设备参数

电力规格

额定电压 额定频率 相线 油锅容量

380V/400V 50Hz/60Hz 3N~ 17.4L 全槽

8.7L 分槽

滤油车规格

滤油车容量 马达额定流量 滤油纸尺寸

30L 1/3 HP 50/60 Hz 4GPM (15.1 LPM) 17.8 x 27.4in (453 x 695mm)

电气要求

型号 额定输入功率 380/220V 400/230V
MDE14SKMROV 7kW x 2 21A 20A
MDE14FKMROV 14kW 21A 20A
MDE14FFKMROV 14kW+14kW 21A x 2 20A x 2
MDE14FSKMROV 14kW+7kW x 2 21A x 2 20A x 2
MDE14SFKMROV 7kW x 2+14kW 21A x 2 20A x 2
MDE14SSKMROV 7kW x 2+7kW x 2 21A x 2 20A x 2
MDE14FFFKMROV 14kW+14kW+14kW 21A x 3 20A x 3
MDE14FFSKMROV 14kW+14kW+7kW x 2 21A x 3 20A x 3
MDE14SFFKMROV 7kW x 2+14kW+14kW 21A x 3 20A x 3
MDE14FSSKMROV 14kW+7kW x 2+7kW x 2 21A x 3 20A x 3
MDE14SSSKMROV 7kW x 2+7kW x 2+7kW x 2 21A x 3 20A x 3
MDE14SSSSKMROV 7kW x 2+7kW x 2+7kW x 2+7kW x 2 21A x 4 20A x 4

型号

产品信息 运输信息

设备尺寸
设备净重

包装尺寸

高 × 宽 × 深 设备包装重量高
（A）

宽
（B）

深
（C）

单槽炸炉

1132.8 mm
(44.6″)

396 mm
(15.6″)

824.4 mm
(32.5″)

151KG
53.2 x 22.3 x 37.8″

（1350 x 565 x 960mm）
186KG

双槽炸炉
790 mm
(31.1″) 204KG

53.2 x 38.6 x 41.2″
（1350 x 980 x 1045mm）

228KG

三槽炸炉
1184mm
(46.6″) 257KG

54.7 x 51.2 x 40.6″
（1390 x 1300 x 1030mm）

322KG

四槽炸炉
1578mm
(62.1″) 310KG 54.7 x 72.9 x 36.6″

（1390 x 1850 x 930mm）
390KG

预热时间 (从常温到350℉/170℃)
≤25MIN(25分钟，融油模式除外)

注：详细电力信息在炸炉铭牌上标注，同时请参考附送的电路图。

This Document Contains Confidential information, the Dissemination, Publication Copying or Duplication of this Document or any product or
software described herein without Prior Written Authorization is Strictly Prohibited. (R) Middleby China Corporation

此文件包含机密信息，未经事先书面授权，禁止传播、出版或复制此文件或此文件所述的任何产品或软件。所有权归美得彼中国所有。
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